
クラフトビールとは、小規模な醸造所（ブルワリー）が職人のこだわりや伝統・革新的な 

製法を用いて、香りに個性を持たせて作るビールのことです。 

大きく分けて、発酵方法の異なる２つのタイプがあり、エール（上面発酵）は短期間に 

 発酵させたものでフルーティー、ラガー（下面発酵）は低温でじっくり発酵させたもので、 

すっきりとした喉ごしが特徴です。 

今回は、開成町のガラパゴレーシングの店主をお迎えし、お店のクラフトビールを試飲させ

ていただきながら、作り方や特徴などについてお話を聞きます。 

 ぜひ、お友達やご家族などお誘いいただき、ご参加ください。 

        

 

 

 


